Tomini al forno con pomodorini 





Prima di ogni cosa...scusate per le foto terrificanti che inserirò nel post..purtroppo non mi è venuto niente di meglio perchè non ho trovato una posizione decente per poter fotografare bene il risultato...vi assicuro che dal vivo e soprattutto al palato sono decisamente migliori di quello che vedrete!!!

Ingredienti per 4 persone:
4 tomini

20 pomodorini ciliegia

olio

4 fette speck
grana grattugiato

1 spicchio aglio

origano

pepe

sale
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Tagliate in 4 i pomodorini e conditeli in una terrina con olio, sale, pepe, origano e aglio tritato.

Distribuiteli in 4 terrine monoporzione lasciando lo spazio al centro.

Tagliate lo speck a striscioline e componete la terrina con tomino al centro, speck e per finire una grattata di grana.

Infornate per 15 minuti a 180° e serviteli caldi caldi.

